
MAMITO EXTRA
Premium Frittier-Öl

Unser Bestes für 

perfekt frittierte Produkte

kürzere Frittierzeit

rein pflanzlich 

frei von Palmöl und gehärteten Fetten

frei von synthetischen Zusatzstoffen

weniger Geruchsentwicklung

Verlängerung der Öl-Standzeit

konstant weniger Öl-Aufnahme 

der Produkte

produziert in Deutschland

Ihre Fritteuse

PERFEKTE Qualität, jeden Tag.
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Konstant hohe Frittier-Qualität
Konstant hohe Frittier-Qualität

FREI  VON
SYNTHETISCHEN
ZUSATZSTOFFEN



Wir
frittieren
das.

Mamito
EINFACH.
PERFEKT.
FRITTIEREN.

fon
fax 
mail www.mamito.de

+49 (0) 6854 - 90 80 0
+49 (0) 6854 - 90 80 29

Mamito GmbH
Remigiusstraße 1
D-66606 St. Wendel info@mamito.de

Standard Frittier-Öl

Heizstunden bis zu

Mamito EXTRA 
Premium Frittier-Öl

Verlängerung der Öl-Standzeit
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Unser Mamito EXTRA entspricht in seiner 
Fettsäurezusammensetzung den aktuellen 
Empfehlungen der DGE, ÖGE, SGE und ist 
frei von gehärteten Fetten.

(G)astronomisch gut FRITTIEREN.

MAMITO EXTRA
EINFACH mehr.

FREI  VON
SYNTHETISCHEN
ZUSATZSTOFFEN

Artikelname

GTIN Verkaufseinheit

Verkaufseinheit / Lage
Lage / Europalette
Verkaufseinheit / Europalette

MHD ab Produktion

Restlaufzeit

Mamito EXTRA 
10 Liter Bag in Box 

4260497490012

24
3
72

12  Monate

9 Monate

Art.-Nr. 1518

Mamito EXTRA 
10 Liter PET-Flasche 

4260497490371

25
3

75

12 Monate

9 Monate

Art.-Nr. 1515

Mamito EXTRA 
10 Liter PE-Kanister

4260497490388

20
3
60

9 Monate

12 Monate

Art.-Nr. 1512Artikelnummer


